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».E Dankscheen an die Banater Zeit

Wie's halb Banat
mittlerweil wees, die
Sanktandreser han sich
bei de diesjahriche
Worschtkoschtprob®™ in
Hatzfeld im Banat ganzgut

rich hat for die auBerge-
wehnlichi Fefer vun de Ba-
nater Zeftung extrasei_Alt-
gasserworscht”gemacht. In
de Altgass wor er johrelang
mei Nochberunmei Kumpl.
De Tomi Hennrich — unser
Pulu, so kenne mir An-
dreser nevill besser —hat
als chemaliger Zwettgas-
ser widderum sei gudi
Worscht gmacht. Unwas
is rauskumm? Er hat de
Jumalistepreis gholl. Wie
bekannt is, die Jurnalis-
te sin ewe allwissend und
decke vill uff, un wie mr
jetz noch wees: Sie wisse
och wirklich. was gut is.
Was In de Heed net zum
Iwwerhere wor, och de
erschte Prefs is an uns
Sanktandreser gang. Na
des wor mol e Hallo! .Ba-
nater Schwowe kumme
aus Deftschland und bein-
gethre Tradition widdr ins
Land™ §s in de rumanischi
Press g'schrieb gen, De

Puiu hat sich vor Ort bei
alli bedanki. Nor de
Thernese Hennrich. med
Freind, hot net die Gele-
genheit dezu, wu er sich
doch beim Banater
Worschtmache so be-
michtun

Es Nachschii: Ich als sel
Vetretung sin g'frot gen.
was dort alles rin kumm
is in die preisgekreenti
schmackhaftl Worscht.
Dou wor ich e bissche Iw-
werrfrogt. Ehrlich gsoot:
ich wor regelrecht iwwer-
fordert. All des mecht ich
jetzt nouholle.

‘S Worschtrezept
un uf was mr
achte muss

Am Sunntach han ich
meim Freind des scheent
Gschenk mit'm Diplom uf
Waldkraiburg g'fichrt.
Was soll ich soon: Hatder
sich gfreid! Un deswege
schun hat er mirvillesvun
seim Gehelmnisrezept
verroht. Es steht fescht:
Insef Worscht kummt nor
Qulitdtsfleisch! 'S ge-
mohlni Worschtfleisch
muss passend im Verhalt-
nis stehn. Verwend werre
verschiedene Fleischsti-
ckevum Schwein wievum
Panz. Speck vum Puckl,
vum dicke Schunge und
so weidr. Wann's Fleisch

gschnied un gwirzt is,
soll es im Winter iwwer-
nacht drausse in eener
gekiehlte Temperatur
stehn, sodassdie Gewtlir-
ze richtig ins Fleisch in-
Zehekenne. Erverwendnor
Biosalz fohni Trennmitte]
un sunschiiche Zusatz-
stoffe). ¢ edelsife Paprika
ausm Paprikaland Ung

un sebstverstandlich
kummt e schwarze Pheffer
un e wiirziche Knowwl
dezu. Wann de Knowwl
noch aus'm Banat stammt
umsa besser. Die Zutate-
menge sinunterschiedlich.
Des is meischtens de Gau-
me vun de Marlene, sei
Weib. die die Qualittskon-
troll macht. sich uf dem
Gebiet sehr gut auskennt
un ohne Wenn un Awwer
in dem Fall entscheide tut.
De Worscht spritze tun se
gemeinsam. Dann wird de
Warscht abgetrucklt un
Imaner widdr leicht mit ee-

muss de Worscht dann bis
zum Geniefe wirklich
richtich reife.

Erfahrung,
Dankscheen un
Nachfroh
°S Worschtmache han

mir Banater Schwowe vun
unsre Ahne gelemt. Un

Ehepaar Thernes

wann mer heftzutach vun
de Kinner, vun de
Schwiegersehn un
Schwiegertechter vun
Deltschiand. awwer och
vun de Enkelkinner we-
gem unsrem Banater
Worschtkenntnisse ge-
lobt werre, dann wisse
mer: Mir sin echte Bana-
ter Schwowe. Un wie
scheen: Och heit noch
wees mr im Banat immer
widdr e gutes Handwerk
zu schatze. Mei Freind

'66
.
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hat mer versproch: 'S
nachschti Johr widdr on-
zuirete, well dabel zu sin
Ist schun alles. Awwer
zuvor mecht’r - de Hern-
rich ndmlich — sich noch
Zeitungrecht
herzlich for des tolli
Gschenk bedanke.
Beimjahrliche Sanktan-
dreser Brauchtumsseminar
im Allgin, wenn's dort um
die Worscht geht. ist och
immer widdr dabel. For e
auserleseni Weinkoscht-

probnoch indem.Jahr. hat
bereits ¢ Inschtitution in
Miinchen for e zusatzichi
UStischungvundem preis-
gerkreente Worschtals Ab-
wechslung nougfroht. Un
dou hat de Gewinner vun
de Hatzfelder Worsch-
koschtprob jetz schunJA
g'soht. Un so geht die
Worschtg'schicht immer
weidr un weidr...
Hans Janzer,
Vorsitzender der
HOG Sanktandres



