Kerwusstrudl|

Die Banater Hausfrauen waren wahre Kiinstler im Kuchenbacken. Nusskuchen, Nusstorte, feines Kleingeback gehdrten zu der unerschopflichen Vielzahl von Schleckereien und
Naschwerk, das zum Repertoire jeder Hausfrau gehorte.

Das alte Koch- und Backbuch meiner Mutter, das ich noch immer sorgfaltig hite und aufbewahre, legt davon ein deutliches Zeugnis ab.

Am liebsten mochte ich ,Kerwusstrudl“ (KUrbisstrudel). ,Kerwusstrudl* wurde nur unter der Woche und nur fiir die eigene Familie gebacken. Das war kein Kuchen fiir den
Sonntag oder flr Gaste. Trotzdem schmeckte er mir am besten und ich freute mich immer unheimlich wenn sich Mutter anschickte ,Kerwusstrudl“ zu backen.

Dazu bereitete Mutter einen Teig vor, der gezogen wurde. Eine handvoll Teig wurde auf einem weillen Tischtuch nach allen Seiten soweit auseinander gezogen bis er an den
Kannten des groRen Kiichentisches herunterhing. Mutter wanderte dabei um den Tisch herum und zog den Teig so lange auseinander bis er so hauchdinn war, dass man eine

darunter gelegte Zeitung lesen konnte. s
Dann wurden ,Kerwusse® (Kurbisse) mit dem Klchenhobel in feine Streifen geschnitten und auf den ausgezogenen Teig gestreut. fen mmgfe 3 fiepey, B0,
Dazu wurden aber nur die dicken Brotkerwusse* mit der rauen, weilen Schale verwendet, die extra fiir diesen Zweck angepflanzt wurden. mﬂ dum Q,,D?:f‘z;m' Talten ffz’; uﬁ‘ini_en, Grp-
Auf die Kurbisse wurde reichlich Zucker gestreut. Sodann wurde der Teig mit den Kirbissen zusammengerollt. Auf einer Seite beginnend, = jasz l;if;‘;fewan aug ,wfg‘“;i[z;men. gge,f}f’;e’ﬁ’fgem
hob Mutter die Tischdecke vorsichtig an und rollte so den Teig zur Tischmitte hin zusammen. Dabei wurde die Tischdecke immer etwas é;’twwm z,feﬁgﬁf;;"?“'ffbft mape,géif;e’ namgieﬁe"’:
zurlickgezogen und dann wieder angehoben bis der lange Strudel fertig zusammengerollt auf dem Tisch lag. ’gg"t o ;,";’I‘;_e;b O g L0 man
Der Strudel wurde an einer Seite des Kuchenbleches entlang gelegt und dann im Blech so hin und her gelegt, dass schlieflich das ganze  iefben g;f;;fr Tt gum gy ffofy abenpg m;‘,’c’;’t
Blech voll ausgefiillt war. o figy ', " Menig. Gpp, gt W10 ey,
Mutter hat immer drei Strudel gebacken damit er ja ausreicht und wir alle zufrieden waren. Schon beim Backen kam aus der Backrohre o - >
der wundervolle Duft der gediinsteten Kirbisse. Der fertige Strudel sah herrlich goldbraun und knusprig aus, und durch den mit Zucker %ob,eg“af““mtmn eines e
vermengten heraus gequollenen Kirbissaft, glanzte er richtig. Der Strudel war von dem herausgelaufenen, halbflissigen Zucker ganz ;ﬁ’;r “"}&tfen wilr,nrke;n::;n’”?“" m:f f;jnbgﬁtbeg
klebrig geworden und teilweise war der Zucker nun dem Kirbissaft krokantartig kristallisiert. $mm§d’e %iﬂf@ i 3 g, ‘;’;Bfe Seuer 5 g_i";zftﬁ n g abie‘r“ze;t
Diese ,Kerwusstrudl“ waren eine Pracht und schmeckten in warmen Zustand am besten. Celotolap, “‘."';;? bag q;a,,[:tf‘:?n B i
Einmalig das Aroma und der Geschmack und dazu noch zuckersiR. Dass dabei alle zehn Finger und wir bis an die Ohren klebrig Bty zi?m $utte;zfg_§frb“" a;, br,f’“t e,
waren, anderte nichts an meiner groRen Liebe zum ,Kerwusstrudl”. fann oy, qi"”';: die g, gj‘i; : bineinge[,gnjl
Noch heute habe ich den Duft in der Nase und lauft mir das Wasser im Mund zusammen wenn ich nur an ,Kerwusstrudl* denke. ;:fm‘:';g Pa ﬁn’: f’“m einfog; ae,,jg‘ggtrre an,
den, 003, o ift.b'ie Sibe elgelpe the i, ggc:
06T Lottey eyt . LoT% Picde ™ Bleifepa,
!f:: bog Gitve; Bapier nur 5[,1;3 “}; 18tuits
Pus Mittens alltem Koch- uwnd Backbuch —— | ol T gbeas a;zk : :’g’e’:g;@en%mg: u,-iﬁ}“gff
€1f ble g £
osef Rieger beife s pro < D68 Mitte apr - TN Rojt 5,
Oben mis 23‘; i:_a[ Oberpige, 1, ag:;? ‘;’&lj‘i%iﬁ%
engefciry
ba_f oy, , g :
g e, e g?;?mf i S
Bte Tipr, fgbegf et meiy ﬁtemfonft :uge’ abge:
ab, 0T dem gp Ojten, .

Den mit g,



